Predavani ocenéni StiredoCeska Regionalni potravina 2015

Jiz Sestym rokem ud¢€luje Ministerstvo zemédélstvi znacku Regionalni potravina nejkvalitnéjSim
zemédéelskym nebo potravinafskym vyrobkim, které zvitézi v krajskych soutézich. Projekt mé za
cil podpoftit domaci producenty lokalnich potravin a motivovat zédkazniky k jejich vyhledévani na
pultech obchodil, na farméiskych trzich ¢i pfimo u vyrobcl. Spotiebitelé mohou zatim vybirat z

celkem 575 ocenénych TV 2015
ﬁ—\\ v

produktii. Znacka Regiondlni
9.10.2015 Lysd nad Labem. Ve

potravina ocefiuje ty nejlepsi
vyrobky z kazdého kraje.

bylo pfedano ocenéni vSem |

vitéznym vyrobcim. Vitéznym
vyrobcim diplom a plaketu
predaval hejtman
StiedocCeského  kraje  Milos
Petera, naméstek  ministra
zemedelstvi Pavel Sekac a §
feditel RO SZIF Zden¢k |
Prochazka

Vitézstvi v kategorii masné
vyrobky tepelné¢ opracované
ziskalo Hovézi maso v pepfi,
které vyrabi firma Reznictvi a
uzenarstvi U Dolejsich z
Davle. Hovézi maso v pepfi je
charakteristické lahodnou
chuti hovéziho masa
zvyraznénou drcenym
pepifem, ktery tvofi pokryv
vyrobku. Reznictvi a
uzenafstvi U Dolejsich
zvitézilo 1 v kategorii masné

vyrobky trvanlivé
s Davelskym policanem.
Davelsky polic¢an je
fermentovany vyrobek

vyrabény z vepifového a hovéziho masa. M4 mirné nakyslou chut. Ob¢ ocenéni si pfisel prevzit
majitel firmy Frantisek Dolejsi.

Firma ziskala ocenéni Stfedoceska Regionalni potravina i v roce 2012 a 2014.



V kategorii syry véetné tvarohu
ziskaly prvni misto syrové
Provazky z malé rodinné¢ farmy
Martina Homoly zB¢lce u
Berouna. Provazky jsou dlouhy
syrovy provazek ru¢né tvarovany,
vyrobeny z plnotu¢ného
kravského mléka, které pochazi
Z vlastni farmy.

Farma ziskala ocenéni
StiedocCeska Regionalni potravina
i vroce 2014.

V kategorii pekatské vyrobky véetné téstovin komise nejvice bodi pfidé€lila Slanému Stradlu, ktery
vyrabi pani Eva Brabcova v BeneSové. Pani Brabcova pece vice jak 8 druht slanych strudli.
Strudly jsou peceny pievazné na objednavku a zakaznik si je odnasi jesté teplé domi.

V kategorii cukraiské
vyrobky, véetné cukrovinek
byl ocenén Spaldovy fez s
jogurtem, ktery vyrabi firma
PANE v okrese Mlada
Boleslav. Spaldovy fez je
tteny vyrobek ze Spaldové
mouky, seminek a rozinek.
Tfené tésto se nalévd do
forem a hotovy vyrobek se
zdobi  zkaramelizovanym
cukrem, mandlemi,
sezamem a  slunecnici.
Ocenéni  pfiSel  pfevzit
majitel firmy pan Rostislav «g
Jakubec s manzelkou. .-
Firma ziskala ocenéni
Stfedoceskéa Regionalni
potravina také v roce 2011 za
dva vyrobky.

V kategorii alkoholickych a
nealkoholickych napoju
zvitézilo pivo — Kounicky
lezdk, které se  vyrabi
V minipivovaru Kounice.
Svétly lezék je klasické pivo
vyrabéno tradi¢ni technologii
dle vlastni receptury,
Z vlastniho humnového sladu,
mistni vody a Zateckého




chmele. Pivo je nefiltrované a nepasterizované. Ocenéni prevzal jednatel spole¢nosti pan Karel
Klusécek.

V kategorii  ovoce a zelenina
v Cerstvé nebo zpracované formé
byl ocenén Cesky chiest — |
kradlovska pochoutka od pani
Romany Safrankové ze Ctyikol u
BeneSova. Zeleny chiest je ve
sladkokyselém nalevu s ¢ili
paprickou a vinnym octem. Chiest
je péstovan na Mélnicku.

V Kkategorii ostatni potravinaiské vyrobky ziskal prvenstvi kvétovy med z Ofecha, od pana
Vladimira Glasera z Ofecha u Prahy. Cisty pfirodni med je ziskan zkvéti ovocnych stromi
Vv oblasti okoli Otrecha na Karlstejnsku. Med je siln¢ aromaticky s pievazujici viini samotného
medu, ale 1 vyraznym podilem viini kvéti ovocnych stromd.

Vsechny vitézné potraviny, které ziskaly ocenéni, bylo mozné ochutnat u ochutnavkového stolu
v sale a jinak na stanku Stfedoceské Regionalni potraviny v hlavnim pavilonu B. Za spolupraci
dékujeme studentim St¥edni zemédéelské Skoly v Podébradech.

Gabriela Jenickova



