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OBCHODNI NAZEV vyrobku

Honziktv vétrnik

Soutézni KATEGORIE
VYROBKU dle Metodiky

Cukrarské vyrobky v&etné cukrovinek

ZAKONNY NAZEV vyrobku
dle platné legislativy
(neexistuje-li, uvede se vzity
nazev nebo popisny nazev)

Cukrarsky vyrobek s napini lehkou tukovou / tukovou / ....

SLOZENi VYROBKU

Uvést vSechny pouzité
suroviny vé. pridatnych
latek, viz etiketa vyrobku.

U zakladnich surovin
uréujicich charakter
vyrobku uvést

procentualni zastoupeni

a ptivod v daném kraji.
Pokud nepochazi surovina

z daného kraje, uvést jeji
fakticky puvod a zdiivodnéni
této skutecénosti.

Vysocina), X % voda (Jihomoravsky kraj),

X % vajiCka (Jihomoravsky kraj),

X % fondanova poleva (cukr, glukézovy sirup, voda) (CR),

X % hladka pSeni¢na mouka (Mlyn Pouzdfany, Jihomoravsky
kraj),

x % Fepkovy olej,

X % cukr krystal (Vrbatky, Olomoucky kraj),

X % puding (mléko, pSeni¢ny Skrob, kukufi¢ny Skrob,
vanilkovy extrakt) (CR),

X % maslo (Mlékarna Olesnice, Jihomoravsky kraj),

X % suSené miéko,

tuzemak,

sul

Smetana ke Slehani neni v MIékarné OleSnice (Jihomoravsky
kraj) vyrabéna, proto je odebirdna z........

Popis kvalitativni
NADSTANDARDNI
CHARAKTERISTIKY

Honzik(v vétrnik je vyrabén ru¢né v malé rodinné pekarné

z odpalovaného tésta se Zloutkovou Slehackou. SvuUj nazev
dostal podle jména jejiho vyrobce — Jana Zemédélce.

Do vyrobku je pouzivano jen pfirodni vanilkové aroma a dale
je pouzit vysoky podil...

ZAKLADNI ZNAKY
technologického postupu

1. Vyroba odpalovaného tésta (odpalovani — chlazeni —
vlhéeni — pe€eni — suSeni)

2. Zloutkova $lehacka (vafeni — chlazeni — $lehani)

3. Karamel (paleni), karamelova Slehacka (Slehani)

4. Kompletace

5. Distribuce

FYZIKALNi A CHEMICKE
POZADAVKY *

Dle platné legislativy.

Y Povinné uvedeni pouze u masnych vyrobku (obsah soli a tuku), mléénych vyrobku (dle druhu vyrobku podle
vyhlasky €. 397/2016 Sb., napf. konkrétni udaj o obsah tuku, tuk v susing, susina).
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TYPY A VELIKOSTI BALENI Pultovy prodej, nebaleny, hmotnost 120 g
vyrobku (véetné e

charakteristiky
pouzitého obalu)

Teplota skladovani a uvadéni na trh do 5 °C. Prodej
ZPUSOB DISTRIBUCE z vlastniho obchidku na farmé a distribuce do obchodl a na

vyrobku (véetné podminek farmarské trhy vlastnim vozidlem uréenym pro pfrepravu
skladovani) potravin.

Pekarna Jana Zemédélce, Zeleninova 45/3, Zemédélov
Obchod s potravinami Jablicko, Ovocna 35/4, Zemédélov
Farmafrsky trh na Naplavce (Praha 2)

SEZNAM MiST PRODEJE
vyrobku (v€etné uvedeni
adresy prodeje)

Obchodni jméno zadatele -
(PO) nebo jméno a pfijmeni | Jan Zemedélec
zadatele (FO)

Kontaktni osoba s
Jméno a pFijmeni Jan Zemédélec

Kontaktni osoba
Telefon 777 123 456

Kontaktni osoba _ _
Email jan.zemedelec@fjz.cz

Priloha k ¢asti B:

U baleného vyrobku prilozit srozumitelnou a Citelnou etiketu v8ech velikosti obalti nebo
srozumitelny a Citelny nahled vSech velikosti obald, které jsou prihlaseny do soutéze.

U nebaleného vyrobku prilozit fotografii vyrobku.
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