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Regionalni pravidla pro udéleni znacky ,,Stiredo¢eska Regionalni potravina 2013

Regionalni podminky pro udé€leni ocenéni ,,Stiedoceskd Regionalni potravina 2013 zptesiuji
pravidla, kterd jsou uvedena v ,,Metodice pro udélovani znacky Regiondlni potravina“.

a) Soutézit mohou potravinarské vyrobky v téchto kategoriich:

1) Masné vyroby tepelné opracované, véetné uzenych mas (Sunkovy salam, gothajsky salam,
parky, Spekacky, Sunky, tlaCenka, jitrnice, slanina, grilovaci klobasy, uzena kolena, pastiky
apod.).

2) Masné vyrobky trvanlivé (fermentované a tepelné opracované vyrobky - poli¢an, paprikas,
vysoc€ina, herkules, turisticky salam, lovecky salam, klobasy, susené Sunky, apod.).

3) Syry véetné tvarohu (ptirodni, tavené a syrovatkové syry a tvarohy).

4)  Mlécné vyrobky ostatni (mléko, kysané mlécné vyrobky, méslo apod.).

5) Pekatské vyrobky, véetné téstovin (chléb, bézné pecivo, jemné pecivo, trvanlivé pecivo,
téstoviny).

6) Cukraiské vyrobky, véetné cukrovinek.

7)  Alkoholické a nealkoholické népoje, s vyjimkou vina z hroznu révy vinné (piva, lihoviny,
ostatni alkoholické napoje, stavy, nektary, ochucené nealkoholické napoje, mineralni vody
apod.).

8) Ovoce a zelenina v Cerstvé nebo zpracované formé (Cerstvd, susend, proslazend nebo nakladana
ovoce zelenina, kompoty, dZzemy, povidla, protlaky apod.)

9) Ostatni (med, lahtidkarské vyrobky, skotfapkové plody apod.).

Do soutéze se mohou prihlasit vyrobci potravin, ktefi patii do skupiny malych nebo stiednich
podnikd a jejich vyrobek je zcela vyroben na izemi Stfredoceského kraje a je nejméné ze 70%
vyroben z tuzemskych surovin . Nutno dolozit cestnym prohladsenim - viz soucast prihlasky cast C.
b) PrihlaSeni do soutéZe:

ptihlaSovani do soutéZe Stiedoceska Regionalni potravina probih4 do 7. €ervna 2013.

Ptihlasky budou pfijimany na adresu:

Regionalni agrarni komora Stfedoc¢eského kraje, PoStovni 4, Piibram V, 261 01
v obdlce s oznacenim: ,,Regiondlni potravina* nebo na e-mail: akpribram(@atlas.cz

Kazda ptihlaska bude fadn¢ zaregistrovana. Zjisti-li se, Ze prihlaska je neuplnd nebo obsahuje zjevné
chyby, bude zadatel vyzvan telefonicky nebo e-mailem, aby nedostatky odstranil a to do 5ti
pracovnich dni. Pokud nedojde k odstranéni nedostatki v této lhité, bude ptihlaska vytazena z
dalsiho posuzovani.

Dokumentace ocenénych vyrobki se archivuje u Regiondlni agrarni komory Stfedoceského kraje po
dobu 4 let od pfedani ocenéni.

PtihlaSovatel je povinen soucasné s ptihlaskou ptedlozit pouzivany obal nebo ndvrh obalu pro
jednotlivé vyrobky.

PtihlaSovatel mize podat ptihlasku do soutéze pro maximalné 5 vyrobkl v jedné kategorii.


mailto:akpribram@atlas.cz

¢) Hodnotitelska komise:

Zasedani hodnotitelské komise se kona 18. 6. 2013 v Pribrami, Postovni 4, budova MZe.

Soutézici zajisti predani ptihlaSenych vyrobki k hodnoceni odborné komisi:

Vyrobky s delSi trvanlivosti pfeda dne 17.6.2013 od 8.00 — do 15.00 hod.

Vyrobky s doporucovanou spotiebou do 24 hodin preda 18.6.2013 od 7,00 — 8,00 hod.
na adrese PoStovni 4, Pfibram V.

Pocet vyrobkli musi byt pfiméteny pro ucely hodnoceni osmi ¢lennou komisi, s ohledem na
piipadnou tvorbu fotodokumentace (minimalné v poctu 2ks).

Slozeni hodnotitelské komise:

Instituce Funkce | Pocet

Ministerstvo zemédelstvi predseda 1
Ministerstvo zeméd¢Elstvi ¢len 1
Potravinaiska komora CR ¢len 1
Agrarni komora CR ¢len 1
Statni zemédélsky a intervenéni fond ¢len 1
Krajsky trad ¢len 1
Statni veterinarni sprava CR ¢len 1
Statni zemédélska a potravinaiska inspekce y

CR ¢len 1

Hodnotici Kriteria:

1.

9]

Inovativnost - originalita, piivod, vazba k regionu Sttedoceského kraje, inovativnost ve
zpracovani.

Senzorické posouzeni - chut’, vzhled, viiné apod.

Pouzité materialy, suroviny a zplsob vyroby - technologicka hlediska a zptisob zpracovani,
vyuziti mistnich surovin.

Design vyrobku - oznaceni, vzhled, obalova technika, ochrana pied poSkozenim.

Specifické a pomocné posouzeni - vliv vyrobku na zdravi zdkaznika, dostupnost vyrobku na
trhu, bioprodukt.

Zadatel popise v piihlasce, ¢asti C specifické vlastnosti regionalniho vyrobku (napf. vazba k regionu
Stfedoceského kraje, vyuZiti mistnich surovin apod.)

d) Slavnostni vyhlaSeni vysledkii:

Slavnostni predani znacky StiedocCeska Regionalni potravina ocenénym producentiim prob&hne
v sale Vystavisté v Lysé nad Labem dne 4. Fijna 2013 v ramci vystavy Zemédélec a Na§ Chov.

Metodiku a ptihlasku s ptilohami najdete na webovych strankach MZe www.regionalnipotravina.cz
a Krajského informacniho stfediska Stiedoc¢eského kraje www.kis-stredocesky.cz.

Na tzemi Stredoceského kraje bude tuto soutéZ organizovat Krajskéa agrarni komora Stfedoceského
kraje.
BliZ§i informace na tel. 721 561 889 Ing. Zlata Koukolickova, 721 315 260 Bc. Gabriela Jenickova

V Piibrami dne: 17.4.2013
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