Slavnostni vyhodnoceni soutéze Stredoceské
Regionalni potraviny na Regionfestu v Praze na
Letné

9. 9. 2017 jiz osmym rokem udélovalo Ministerstvo zemédé€lstvi znacku Regionalni potravina
nejkvalitnéjSim, nejchutnéjSim potravindiskym vyrobkim, které zvitézily V soutézi
Stfedoceska Regionalni potravina na Regionfestu v Praze na Letné. Projekt ma za cil podpofit
domaci producenty lokalnich potravin a motivovat zakazniky k jejich vyhledavani na pultech
obchodtl, na farmarskych trzich ¢i pfimo u vyrobct. Znacka Regionalni potravina ocefiuje ty
nejlepSi vyrobky z kazdé kategorie a z kazdého kraje. Organizatorem soutéze je Statni
zem&delsky a intervencni fond a koordinatorem soutéze ve Stiedoceském kraji je Krajské
informacni stfedisko Stfedoceského kraje.

Ocenéné Regionalni potraviny spliuji ty nejptisnéjsi evropské i narodni pozadavky na kvalitu
potravin. Vyrobky ocenéné znackou Regionalni potravina prokazuji jedine¢nost vV porovnani
S béznou produkei dostupnou na trhu. At uz se jedna o tradi¢ni recepturu typickou pro dany
kraj, originalni vyrobni postup nebo vyuziti specifické regionalni suroviny.

Nékupem potravin oznacenych logem Regiondlni potravina zékaznik ziskdva nejen zaruku
kvality a chuti, ale podpoii tim také svij kraj a svého vyrobce. Prosperujici zemédélci,
producenti i prodejci zarucuji udrZeni ¢i dokonce rozsiteni poétu pracovnich mist v regionech.

V leto$nim roce jako predavajici pfijali pozvani ministr zemé&délstvi Ing. Marian Jurecka a
zastupce feditele Sekce fizeni regionalnich odbort Ing. Milo§ Jirovsky.

Plaketu a diplom pfinaSeli pfredavajicim studenti Stfedni zemédélské Skoly Podébrady ve svych
krasnych krojich.

1. Vitézstvi v kategorii masné vyrobky tepelné opracované ziskala Milovicka uzena krkovice
b.k. z domaci udirny, kterou vyrabi firma Fiala Milovice, s.r.o. Firma byla zalozena
vV Milovicich v okrese Nymburk, a to jiZ v roce 1911, pficemZ obnovena byla nasledné potomky
v roce 1992. Firma ma 25 zamé&stnanci. Ocenéni si priSel pievzit Ing. Martin Fiala — jednatel
a spole¢nik firmy. Firma jiz ziskala ocenéni Stfedoceska Regionalni potravina v roce 2013
za Milovické virzinko s paprikou, v roce 2011 za Milovickou uzenou kytu s kosti a v roce 2010
za Milovickou baby Sunku vybérovou.

2. V kategorii syry vcetné tvarohu ziskal prvni misto Plisiovy kozi syr z malé rodinné farmy,
kterd mé4 7 zaméstnancu a byla zaloZena v roce 1999 majiteli Irenou a Petrem Kopeckych. Syry
jsou zde vyrabény tradicné — ru¢né. Pro ocenéni piisel Petr Kopecky — jednatel firmy. Stejné
tak i tato firma ziskala ocenéni Sti‘edo¢eska Regionalni potravina i v pfedchozich letech, a
sice v roce 2013 za Syr Popelak a v roce 2011 za Hatovsky syr s bilou plisni.

3. V kategorii mlécné vyrobky ostatni ziskal prvni misto Ov¢i jogurt bily z firmy Tavirna syrt
Salix s.r.0., ktera funguje na trhu od roku 1996. Pfes mirné rozsifeni si udrzela raz rodinného
podniku. V soucasné dobé¢ nabizi Siroky sortiment pfedevsim taveny syrd, dale také vyrabi syr
ricotta, pafeny syr nebo jogurty a jogurtové napoje. Pro ocenéni piisel Svagr jednatelky pani
Btezinové, pan Petr Kopecky.



4.V kategorii pekarské vyrobky vcetné téstovin komise nejvice bodu pridélila Rozd’alovskému
rohovému kolaci. Pekarka Milena Tarabova se od roku 1991 vénuje pekaiské a cukrarské
vyrob¢ dle domadcich receptur. Pee vazané svatebni kolacky, mini zakusky, zakusky krémové
i ovocné, vanoéni cukrovi nebo dorty. Pro ocenéni ptisla pani Milena Tarabova — majitelka,
pekarka a cukraika. Tato firma ziskala ocenéni Stfedoceska Regionalni potravina v roce 2013
prave za tento Rozd’alovsky rohovy kolac.

5.V kategorii cukrarské vyrobky, véetné cukrovinek byl ocenén Horecky jable¢ny zakusek,

ktery vyrabi Stiedni odborna ¥kola a Stiedni odborné u¢ilisté, Horky nad Jizerou. Skola je
zaméiena na gastronomii, cestovni ruch a zemédélstvi. Po ziskéni zakladnich dovednosti na
Skole si zaci rozsituji své odborné navyky pii praxi ve vybranych podnicich v regionu. Zakyné
1 zaci se pravideln¢ Gspésn¢ ucastni odbornych soutézi nebo kompletniho zajisténi cateringu
zabezpetovaného $kolou, véetné piipravy slavnosti na Prazském hradé. Skola tradi¢ngd
organizuje zahrani¢ni staZe, cilovymi zemémi je Slovensko, Rakousko, Némecko, Italie a Kypr.
Pro ocenéni pfisli Ing. Vratislav Morava — feditel skoly a pani Alena Pechlatova, ucitelka
odborného vycviku.

6. V Kategorii alkoholickych a nealkoholickych ndpojii zvitézil Svétly lezak Premium —
bezlepkové pivo. Firma Pivovar Ferdinand a.s. je ryze ¢eska spolecnost, ve které se vyrobi
ro¢né 25 000 hektolitrii piva. Pivovar Ferdinand je uzce spjat se zdmkem Konopisté, kde
pobyval arcivévoda FrantiSek Ferdinand d Este, ktery pivovar v roce 1897 zalozil. Pro ocenéni
ptisel pan Ing. Petr Darilek — jednatel spole¢nosti. Firma ziskala ocenéni v roce 2011 Sedm
kuli — polotmavé specialni pivo, i v roce 2010 za Svétlé specialni pivo d Este.

7.V kategorii ovoce a zelenina v cerstvé nebo zpracované formé byl ocenén Chrest zeleny od
firmy Cesky chiest, s.r.0. Spole¢nost péstuje zeleny i bily chiest na Mélnicku, v idealnich
podminkach pro 1 jinak velmi narocné péstovani. V plné sezoné€ zde pracuje na sklizni n€kolik
stovek lidi - chiest nelze sklizet strojoveé a vysoky podil ruéni prace je navic pro chiest Setrn¢jsi
a priznivé ovliviiuje i jeho kvalitu a dalsi skladovani. Ocenéni prevzal pan Jiii Safat.

8. V posledni kategorii - ostatni potravindrské vyrobky ziskal prvenstvi Med medovicovy od
spolecnosti Zelend Bohdanec s.r.o., ktera vyrabi potravinaiské produkty ptirodniho charakteru
pod znackou AGNES. Produkty firmy jiz ziskaly znacku kvality Cesky med a Kosher certifikat.
Soucasti firmy je ovocny lihovar, mostarna, veelatstvi, rybarstvi i vlastni chov, ovci a skotu.
Pro ocenéni pfiSel pan Jaromir Vévoda — manazer prodeje. Firma zvitézila v Regionalni
potraviné roce 2012 s medem kvétovym.
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