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Ve Stredoceském kraji se soutezilo
o ziskani ocenéni Stredoceska
Regionalni potravina 2016

Stredocesk®

Celkem 8 vyrobkt s vyjimeénou kvalitou a chutovymi vlastnostmi
ze Stredoceského kraje ocenila odborna komise soutéze Regionalni
potravina 2016. O tuto znacku, ktera je zarukou mistniho regionalniho
plivodu, se letos uchazelo 82 produkttli od 28 vyrobcii. O logo soutézily v
osmi kategoriich, nejsilnéjsi zastoupeni mélo 21 vyrobkd z kategorie
Masné vyrobky tepelné opracované.

Vyrobky hodnotila 8¢lennd komise tvoiend zastupci Ministerstva zemédélstvi CR,
krajskeho Ufadu, Statniho zemédélskeho intervencniho fondu, Statni zemédelske
a potravinarskeé inspekce, Statni veterinarni spravy CR, Agrarni komory CR a
Potravinarské komory CR.

K udéleni znacky StfedoCeska Regionalni potravina 2016 navrhla hodnotitelska
komise 8 vyrobkl z nasledujicich kategorii:

Pastika s pecenym masem

Kategorie: Masné vyrobky tepelné opracované
vCetné uzenych mas

Pastika s pecenym masem je vyrabéna
z peCeného veprového boku, veprovych jater a
ostatnich surovin. Vyrobek je charakteristicky
lahodnou chuti peceného masa a jater
zvyraznénou smazenou cibulkou, drcenym
pepfem a Zelatinou, kterd tvori pokryv
vyrobku.

Vyrobce: Reznictvi U DOLEJSICH s.r.o.

Firma navazuje na vice nez stoletou rodinnou tradici vyroby uzenin v Davli.
Ke znovuotevieni vyrobny a prodejny doslo v roce 1991, kdy femeslo prevzal MVDr.
FrantiSek Dolejsi (nar. 1966). V roce 2003 se vyrobna prestéhovala do moderniho
provozu evropskych parametrd.

Firma je drzitelem certifikdtu Regionalni potravina 2012, 2014, 2015.

Reznictvi a uzenafstvi U DOLEJSICH s.r.0., Na nadmésti 97, 252 06 Davle, tel: 257 899 711,
dolejsi@dolejsi.cz, www.dolejsi.cz
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Salam s pepirem
Kategorie: Masné vyrobky trvanlivé

Trvanlivy masny vyrobek tepelné opracovany
vyrabény z kvalitniho veprového masa a ostatnich
pfisad. Typickym znakem vyrobku v nakroji jsou
rlzova az Cervend leskla barva masa s velikosti zrna,
svétle rlZovymi kostkami libového masa a kuli¢ckami
zeleného pepre. Chut je kofenénda s lehkym
pikantnim nadechem pepre.

Vyrobce: Vlamexa s. r. o. y

Vlamexa obnovila tradici vyroby uzenafskych vyrobkd v Kostelci nad Cernymi lesy podle
plvodnich tradiénich receptur.

Firma je drzitelem certifikdtu Regiondlni potravina 2014.

Vlamexa s. r. 0., Prazskd 427, 281 63 Kostelec nad Cernymi lesy, tel.: 777 457 437,
vlamexa.uzeniny@email.cz, www.vlamexa.cz

Zrajici syr
Kategorie: Syry vCetné tvarohu

Pfirodni polotvrdy zrajici syr se vyrabi z plnotu¢ného
mléka z vlastni farmy. Vyznacuje se jemnou, plnou
chuti, mlé&nou barvou a drobnymi otvory po plsobeni
mlécné kultury.

Vyrobce: Martin Homola

Jedna se o malou rodinnou farmu, kterd zpracovava mléko na &iroky sortiment vyrobk{
(Cerstvy, pareny, balkansky syr, bilé a ochucené jogurty, tvaroh, jogurtové napoje).
Jedna se pFevazné o ruéni vyrobu. Tuk ve vyrobcich zUstava, proto maji oproti vyrobkim
v béZzném obchodé plnou a jemnou chut.

Firma je drzitelem certifikatu Regionalni potravina 2014, 2015.

Martin Homola, Béle¢ 202, 267 27 Liten, tel: 731839 659, farma.homolka@seznam.cz;
www.syryodkarlstejna.cz

Cvrcovicky chléb
Kategorie: Pekarské vyrobky vcéetné téstovin

PSenic¢no-zitny chléb byl uveden na trh v roce 1994 a
od té doby si ziskal velkou oblibu mezi spottebiteli pro
svou vybornou chut, vldénost a nadprimérnou
trvanlivost. Ta je garantovana jako nejméné tridenni
konzumni jistota. Od roku 2004 je nazev Cvrcovicky
chléb opatfen ochrannou znamkou a v roce 2010 ziskal certifikdt Regionalni potravina.

Vyrobce: Cvrcovicka pekarna, s. r. o.
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Jedna se prevazné o rodinny podnik, ktery vlastni rodina Sukova ze Cvrcovic. Chléb se
rozvazi do oblasti Kladenska, Rakovnicka, Mélnicka, Prahy a okoli.
Firma je drzitelem certifikatu Regionalni potravina 2014, 2010.

Cvrcovicka pekarna, s.r.o. Tr. Rudé armady 234, 273 41 Cvréovice, tel.: 312 283 235,
cvrcovice.pekarna@seznam.cz, www.cvrcovickapekarna.cz

Svestkovy ez
Kategorie: Cukrafské vyrobky véetné cukrovinek

Celopeceny vyrobek, jehoz korpus je vyroben
z kfehkého tésta s typicky maslovou chuti a vini.
Svestkovd napli doddvd vyrobku vlaénost, je A
obohacena o kousky Svestek, mak a med. Jemnost e
vyrobku je dana zapecenym snéhem a jemné

posypanym strouhanym téstem. Rez je ozdoben

naslehanou smetanou a susenou Svestkou.

Vyrobce: Integrovana stfedni $kola, Jesenice, Zateckd 1

Integrovana stfedni Skola v Jesenici byla zaloZzena v roce 1960. Jejim zfizovatelem je
StfedoCesky kraj. Je jedinym poskytovatelem stfedniho odborného vzdélavani v
zdpadnim regionu Rakovnicka. Jeji pUvodni vzd&lavani bylo zaméfeno do oblasti
zemédélstvi. V souvislosti s ekonomickym a socidlnim vyvojem v regionu je vzdélavaci
nabidka postupné rozsifena o obory zamérené na oblast gastronomie a sluzeb.

Skola je drzitelem certifikdtu Regionalni potravina 2013, 2014.

ISS Jesenice, Zateckd 1, 270 33 Jesenice, tel.: 313599 325, issjesenice@dalunet.cz,
www.issjesenice.cz

Bohemia most — 100 % jableéna stava
Kategorie: Alkoholické a nealkoholické napoje

100 % jable¢ny most pfimo lisovany z ¢erstvych jablek,

s duZinou, nepfislazovan, bez barviva, aromat a konzervantd.
Most prochazi jemnou pasterizaci, ktera zvysuje trvanlivost
vyrobku a minimalné ovliviiuje jeho chut. Jablka na vyrobu
mostu jsou z vlastni produkce péstovana v Tuchorazi a
prilehlém okoli. Bohemia most - jable¢ny v roce 2012 ziskal
certifikat Regionalni potravina.

Bohemia Apple, druzstvo

Bohemia Apple, druzstvo bylo zaloZzeno v roce 2008. Ma 5

¢lend, z nichz nejvétsi je spoleénost Sady Tuchoraz s.r.o.,

kterd hospodafi na 210 ha vlastnich jable¢nych sad{. Pii péstovani ovoce firma uplatfiuje
ekologicky pfijatelné metody péstovani.

Bohemia Apple, druzstvo, Tuchoraz 42, 282 01 Cesky Brod, tel.: 721 519 969,
apple@bohemiaapple.com
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DZem z kvalitnich ¢eskych malin

Kategorie: Ovoce a zelenina v Cerstvé nebo zpracované
formé

Dzem je vyroben klasickou cestou pomalého vareni z malin
na malé farmé v Bfezanech, z vlastniho ovoce. Dzem ma
typickou barvu, chut a aroma &eskych malin. Na 100 g
dzemu je pouzito 70 g ovoce.

Vyrobce: Berry servis s. r. 0.

Spolec¢nost Berry servis s.r.0. vznikla v roce 2000. Péstuje jahody na 30 ha. Jahody
ziskaly ocenéni Regionalni potravina v roce 2012. Dale obhospodafuje 12 ha malin a 1 ha
ostruzin. V roce 2012 zacali vyrabét domaci dzemy z vlastniho ovoce. Brezansky
jahodovy dZem obdrZel v roce 2014 ocenéni Regionalni potravina. Vypéstované ovoce
dodava do viech Fetézcl v CR nebo v pfimém prodeji na farmé v BFeZanech II.

Berry servis s. r. o., Brfezany II 71, 282 01 Kolin, tel.: 731 105 967, info@berryservis.cz,
www.berryservis.cz

Med z Tupadelské bazantnice - med medovicovy
Kategorie: Ostatni

Jednd se o 100 % vcéeli med plvodem z Ceské
krajiny z oblasti nazyvané Tupadelska bazantnice.
Med je vytvoren spoleenstvim vcel ze sesbirané
medovice na Zivych Castech rostlin, kterou vcely
pretvareji a obohacuji svymi specifickymi latkami.
Tmavsi barvu  zplsobuji rostlinnd  barviva ‘

obsazena v mize rostlin. \(

Jana VonsSovska

Jednd se o rodinou vceli farmu, pro kterou se vcelareni stalo nejen koni¢kem, ale i
Zivotnim poslanim. Vcelstva jsou umisténa u lesa v oblasti mistné nazyvané Tupadelska
baZantnice. Med splfiuje piisnd kritéria pro udéleni ochranné zndmky ,Cesky med" a
ochranné znamky ,Med jak ma byt" a pomalu se dostdvd do podvédomi mistnich
obyvatel jako zaruka kvality a Cistoty.

Jana VonsSovska, Tupadly 189, 285 63 Tupadly, tel.: 606 190 153, javonka69@seznam.cz

Ing. Gabriela Jenickova, KIS Stredoceského kraje
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