Narodni zemeédélské muzeum v Praze se stalo
svédkem predavani certifikattl nejlepsim
potravinarskym vyrobciim v soutézi Stredoceska &, !
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Regionalni potravina 2020

15.8.2020: Jiz jedendctym rokem udé€luje Ministerstvo zemédélstvi znacku Regiondlni potravina
nejkvalitnéj$im, nejchutnéjsim zemédélskym nebo potravinarskym vyrobkiam, které zvitézi v krajskych
soutézich. Projekt mé za cil podpoftit domaci producenty lokalnich potravin a motivovat zakazniky k jejich
vyhledavani na pultech obchod, na farmarskych trzich ¢i pfimo u vyrobcii. Znacka Regiondlni potravina
ocenuje vybrané vitézné vyrobky z kazdé kategorie a z kazdého kraje. Organizatorem soutéZe je Statni
zemédélsky a intervenéni fond a koordinatorem soutéZe ve StiedoCeském kraji je Krajské informacni
stiedisko Stiredoceského kraje ve spolupraci s Regionalni agrarni komorou Stredoc¢eského kraje.

Ocenéné Regionalni potraviny tak splituji ty nejptisnéjsi evropské i narodni pozadavky na kvalitu potravin.
Domaci producenti jsou oproti dovozcim mnohem vice vystaveni tlaku na kvalitu, a to jak ze strany
spotiebitel, ktefi jsou s nimi v bliz§im kontaktu, tak ze strany kontrolnich organt.

Nékupem potravin oznacenych logem Regiondlni potravina zakaznik ziskava nejen zaruku kvality a chuti,
ale podpoii tim také svého vyrobce v daném kraji. Prosperujici zemédélci, producenti i prodejci také
zarucuji udrzeni ¢i dokonce rozsiteni poctu pracovnich mist v regionech, proto je diilezité je podporovat.

Certifikaty vitéznym potravinaiim dne 15.8.2020 v Narodnim zemédélském muzeu predala feditelka
Odboru bezpecénosti potravin Ministerstva zemédélstvi Ing. Jitka Gotzova a plaketu pan Mgr. Jan Veselsky,
koordinator Celostatni sité pro venkov pro Prahu a Stiedni Cechy. Moderatorka Jana Filinova pfitomnym
ptfedstavila tyto vyrobce:

1. Vitézstvi v kategorii Masné vyrobky tepelné opracované ziskala PASTIKA S PECENYM MASEM,
kterou  vyrdbi firma Rezmictvi a  uzena¥stvi
UDOLEJSICH s.r.o. Firma navazuje na vice nez
stoletou rodinnou tradici vyroby uzenin v Davli. Ke
znovuotevieni vyrobny a prodejny doslo v roce 1991, kdy
femeslo pfevzal MVDr. FrantiSek Dolejsi (nar. 1966). V
roce 2003 se vyrobna piestchovala do moderniho provozu
evropskych parametrt. Firma je drzitelem certifikatu
Stfedoceskd Regiondlni potravina 2012, 2014, 2015, 2016.
Pastika s peCenym masem je vyrabéna z peceného
veprového boku, vepfovych jater a ostatnich surovin.
Vyrobek je charakteristicky lahodnou chuti peceného masa
a jater zvyrazné€nou smazenou cibulkou, drcenym peptfem a Zelatinou, kterd tvoii pokryv vyrobku.

2. V kategorii Masné vyrobky trvanlivé, tepelné neopracované, konzervy a polokonzervy ziskal ocenéni
Jestirebicky Rancher. Znacka Rancherské speciality vznikla na jafe roku 2017 pod kiidly spolecnosti
WIFCOM. Hlavnim d@vodem jejiho vzniku byl cil vratit poctivost tradicnim uzeninam. Produkty jsou
vyrabény z toho nejkvalitngjsiho Eeského masa od farmatt z Ceské Sibife a okoli. Dnes firma vyrabi vice
jak 140 vyrobku. Firma je dvojnasobnym drzitelem certifikatu Stfedoceska Regiondlni potravina 2019.
Jesttebicky Rancher se vyrdbi podle tradi¢ni madarské receptury vyhradné¢ z vepifového masa
pochazejiciho od farmait z blizkého okoli Jestifebic. Vyrobek se vyznacuje vyraznou pikantni chuti.



Ocenem prlsel pfevzit pan Josef Houzv1cka majitel firmy a predseda predstavenstva.

3. V kategorii syry véetné tvarohu ziskalo prvni misto Zervé z farmy Bio Vaviinec a Kosa¥. Farma rodiny
Kosafovi je z Nového Knina ve stiednich Cechach a uz od samého pocatku hospodafi v systému
ekologického zeméd¢lstvi. Jejich hlavni myslenkou je produkce kvalitnich potravin podle tradi¢nich
receptur a snaha najit zpusob, jak zit v soucasném svété v souladu s pfirodou a trvale udrzitelnym
rozvojem. Péstuji predevsim jeteloviny a vojtésku, které nasledné zpracovavaji jako krmeni pro své zvirata.
Firma je dvojnasobnym drzitelem certifikatu Stfedodeska Regionélni potravina 2019. Zervé je farmatsky
bio smetanovy syr se Spetkou soli. Pouzité mléko na jeho vyrobu pochazi z ¢eskych ekologickych farem.
Pro ocenéni si pfisla sleCna Alzbéta Kosarova, majitelka firmy, se svym otcem panem Tomas Kosafem.
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4. V Kkategorii mlécné vyrobky ostatni ziskala prvni misto
Zakysana smetana z obce Ohaie z farmy PROTECO e
AGRO s.r.0. Mlékarna v obci Ohafe je unikatni ve svém - € EREE x
piistupu k vlastnimu chovu krav. Povedlo se zde vybudovat 4
nadstandartni kravin, ktery zarucuje Spickovou péci a idealni
bezstresové prostiedi zarucujici maximalni pohodu zvifat.
MIléko je zpracovavano Setrnou pasteraci, aby byly
zachovany pfirozené vlastnosti mléka. Vyrobky z n¢j
vyrobené jsou lahodné chuti a dosahuji vyjimecné kvality.
Firma je dvojndsobnym drzitelem certifikatu StfedoCeskd Regiondlni potravina 2018. Zakysana
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pasterovana smetana zraje piimo v obale. Obsah tuku je minimalné 20%. Veskeré vyrobky Mlékarny
Ohafre jsou vyrabéné tradi¢nimi postupy z vysoce kvalitniho mléka z produkce vlastniho chovu dojnic.

5. V kategorii Pekarské vyrobky véemé téstovin byl ocenén Zitny chléb od Cvréovické pekarny, s.r.o.
Ptevazné rodinny podnik vlastni rodina Sukova ze Cvréovic. V soucasné dobé pekarna produkuje nejen
chléb, ale 1 dalsi skupiny vyrobkd, jako je béZné 1 vice zrnné pecivo €1 jemné pecivo. StéZejnim produktem
vSak stale zlustava chléb, ktery se rozvazi do oblasti Kladenska, Rakovnicka, Mélnicka, Prahy a okoli.
Firma je drzitelem certifikatu StfedoGeska Regiondlni potravina 2010, 2014, 2016. Zitny chléb je vyrobeny
podle tradi¢ni receptury a technologie vyroby s velkym podilem ru¢ni prace. Jeho garantovana trvanlivost
jsou 3 dny a sklada se ze 44 % Zzitné mouky a 4,9 % pSeni¢né mouky. Témé&f vSechny suroviny maji ptivod
v CR. Pro ocenéni si pfisel technolog pekarny pan Tomas Kloubek.

6. V kategorii cukrdrské vyrobky, véetné cukrovinek byly ocenény Hruskové tartaletky, které vyrabi
Integrovana stiedni $kola Jesenice. Integrovana stfedni Skola v Jesenici byla zaloZena v roce 1960.
Poskytuje sttedni odborné vzdélavani v oblasti zeméd¢lstvi, zahradnictvi, gastronomie a sluZeb v zapadnim
regionu Rakovnicka. Skola se usp&sné zafazuje do odbornych soutéZi, prezentaénich a propagaénich akci
pro vefejnost. Zaci se iastni odbornych stazi v zahrani¢i. Firma je drzitelem certifikatu Stfedoceska
Regionalni potravina 2013, 2014, 2016, 2018. Tartaletky jsou ovocny dezert z kiehkého tésta. Jemna chut’
ktehkého peciva je doplnéna ovocem, prazenymi vlaSskymi ofechy a brusinkami. Pro ocenéni pfisla
feditelka Skoly pani Eva Tomkova.




7. V kategorii alkoholickych a nealkoholickych napojii zvitézil 100% Jableény moS$t odridovy od
spole¢nosti Ing. Pavla Voracka, Zahradnictvi FYTOS. Zahradnictvi FYTOS Ing. Voraéek bylo zaloZeno
v roce 1991 "na zelené louce" nedaleko centra Plzné. Od roku 2009 diverzifikuji ¢innost vysadbou
intenzivnich ovocnych sadii ve VIlkové nad Lesy v okrese Nymburk. Pro uspokojeni koncovych
spotiebiteld po chutném ovoci pifimo od producenta provozuji farmaisky prodej ,,ze dvora“ konecnym
spotiebitelim v sadech. Ovocny ndpoj lahodné a aromatické chuti typické pro jablko Opal. Jable¢na Stava
je pasterizovéna a plnéna do pouch-up oball. Jablka jsou péstovana ve vlastnich sadech v podminkach
integrované ochrany. Pro ocenéni pfiSel majitel spolecnosti pan Pavel Voracek.

8. V kategorii ovoce a zelenina v cerstvé nebo zpracované formé byl ocenén Hrach zahradni od firmy
HANKA MOCHOQOV s.r.o. Firma s ¢eskym kapitadlem a ¢eskou zeleninou. Petr Hanka zac¢al hospodafit na
polich v okoli Mochova uz v roce 1993. Od té doby v pribéhu let narostl rozsah péstovani, uroven
zpracovani, baleni i logistika. Celkem firma obhospodatuje 630 ha pidy v nejkvalitnéjSich lokalitach
Polabi. Pfi péstovani uplatiuji moderni péstitelské i skliziiové postupy Setrné k Zzivotnimu prostiedi,
zejména systém spravné zemeédelské praxe Cross-Compliance a systém péstovani IPZ. Celd vyméra
obhospodarovanych ploch je pod zavlahovym systémem. Mochovsky hrasek je péstovan na polich v okoli
farmy ve Starém dvofe v Mochové. Sklizi se ru¢né. Pfi péstovani je pouZivano minimalni mnoZstvi
pesticidii a hnojiv v souladu s pravidly péstovani v systému Integrované produkce zeleniny. Ocenéni si
prevzal majitel spole¢nosti pan Petr Hanka.




9. V kategorii Ostatni obsadil prvni misto Selsky hovézi gulas od vyrobce Zdenék Absolon s.r.o. Rodinné
vytvoftili, ale hlavné tomu, ze dé€laji vSe s laskou, poctivé a vybiraji to nejkvalitngj$i maso, které pro
zakazniky sami bouraji i stafi. Selsky guld$ je oblibeny pokrm napfi¢ generacemi. Vyrabi se z hovézi
klizky a je zavafovan do sklenic o objemu 650ml. Obsahuje rajsky protlak, cibuli, sal, papriku, ¢esnek,
majoranku, chilli, kmin a pept. Ocenéni si pfevzal majitel spolecnosti pan Zdenck Absolon.
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V Nérodnim zemé&délském muzeu bylo piedano i Gestné uznani spoleénosti Pivovar CZ za pivo Thomas -
Brut IPA. Na ¢estném uznani se shodla na svém cervnovém zasedani Hodnotitelska komise Stfedoceské
Regionélni potraviny. Pivo je vyrobeno femeslnym zplsobem, je nefiltrované a nepasterizované. Obsahuje
0 % zbytkového cukru. Ocenéni Potravinaiské komory CR predal Ing. Josef Hrdina ze Statni zemé&délské
a potravinarské inspekce. Pro ocenéni si ptiSel majitel pivovaru pan Vit Zelenka.
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Spolecné foto Stanek s ochutnavkou v Narodnim zemédélském muzeu

Text a foto Gabriela Jenickova, KIS Stredoceského kraje



