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Katalog ocenénych vyrobkii

v soutézi v roce 2010
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Kategorie: alkoholicke a nealkoholické napoje (5 vyjimkon vina)

Sveétié specialni pivo d Este

Toto pivo je vyrabéno pouze z nejkvalitnéjsich ceskych surovin, ze sladu

z vlastni humnové sladovny, z vody a zateckého chmele. Nejsou pouziviny
zadné nahrazky ani jina dochucovadla. Pivo md temné zlatou barvu,
hotkosladkou chut’, chmelovou vini, silny fiz a je vysoce pénivé.

Pivo se prodava jak v regionu stfednich Cech, tak i v jinjch oblastech
Ceské republiky. Vyvazi se rovnéz do Danska, Svédska, Italie, Rakouska.

Vyrobce: Pivovar Ferdinand a.s.
4 Firma Pivovar Ferdinand je akciova

spole¢nost se sidlem v Benesove.

Historie pivovaru Ferdinand je dzce spjata

=18 =
Ferdinand
@I se zamkem Konopisté, kde pobyval zakladatel

pivovaru Frantisek Ferdinand d Este.

Kontakt:

Taborska 306, 256 01 Benesov
tel.: 317 749 204, 317 723 529
lebeda@pivovarferdinand.cz
www.pivovarferdinand.cz
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Kategorie: mléko a mlécné vyrobky

Kopeckova zmrzlina cokolada

Pii virobé se poZivaji zejména suroviny vyrobené v Ceské republice -
tekuté mléko polotucné (65%), cukr (12,5%), maslo (9,5%), voda (3,9%),
glukézovy sirup (3%), susené odstiedéné mléko (3%). Pouze kakao (3,5%)
je dovazeno z Holandska. Chut’ je lahodn4, plné ¢okoladova po kakau,
jemné maslova. Tento vyrobek se lisf od podobnych vyrobku na trhu
pouzitim masla a tekutého mléka misto rostlinného tuku.

Vyrobce: Pinko a.s.
Spolec¢nost Pinko a.s. plisobi ve mésté Benesov.
PINKO® V sezéné zaméstnava 80 pracovnikd, mimo
28 sezoénu 55 pracovniki. Ve spole¢nosti se vyrabi
CESKA ZMRZLINA

OD SESKEHO VYROBCE pfiblizné 120 druht vyrobki v raznych typech

baleni. Vyrobky se distribuuji po celé republice.

Kontakt:

Vlasimska 409, 256 01 Benesov
tel.: 317 725 232, fax: 317 723 946
roman.rohlik@pinko.cz
www.pinko.cz
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Kategorie: ovoce, zelenina

Kysané zeli bilé

Jedna se o mlééné kvasené zeli. Hlavky zeli jsou nakrouhané na fezy o sile
5 mm. Kysané zeli ma svétle nazloutlou barvu, konzistence je polotuha

az kifupava.Viané a chut’ je slanokysela.

15% zeli na krouhani pochazi z vlastni produkce. Zbyla ¢ast je nakupova-
na od ZD Kacina a péstitele Smetany ze Svobodnych Dvoru.

nadovo zayl B Vyrobce: Base & spol. s r.o.
o = Frma Base & spol. s r.o. byla ptvodné zalozena
v roce 1899 a ma tak jiz vice nez stoletou tra-
dici. Je zaméfena zejména na vyrobu kysaného
zeli. Pramérny pocet zaméstnancu je 23 a jsou
zejména z okoli Starého Kolina.

Kontakt:

Stary Kolin 235, 281 23 Stary Kolin
tel.: 321 764 141, fax: 321 764 030
Kontakt: Radek Base, tel.: 606 640 290
www.kysane-zeli.cz
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Kategorie: pekarské a cukrarské vyjrobky

Cvrcovicky chléb

Tento pSenic¢no-zitny chléb je vyroben z pseni¢né a zitné mouky, termicky
osetfené kukufi¢né mouky, kvasu, drozdi, kyseliny octové, soli, kminu

a vody. Chléb byl uveden na trth v roce 1994 a od té doby si ziskal velkou
oblibu mezi spotiebiteli pro svou vybornou chut’, vli¢nost a nadprimer-
nou trvanlivost. Ta je garantovana jako nejméné tiidenni konzumni jistota.
Od roku 2004 je nazev Cvrcovicky chléb opatfen ochrannou znamkou.

Vyrobce: Cvréovicka pekarna s.r.o.
Jedna se pfevazné o rodinny podnik, ktety
vlastni rodina Sukova ze Cvrcovic. Chléb se
rozvazi do oblasti Kladenska, Rakovnicka,
Meélnicka, Prahy a okoli. Ve vystavbé je nova
vyrobni hala. Podnik mad 25 zaméstnanci.

Kontakt:

Tt. Rudé armady 234, 273 41 Cvrcovice
tel.: 312 283 660, fax: 312 283 670
Obchodni zastupce - tel.: 606 600 529
www.cvrcovickapekarna.cz
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Kategorie: ostatni potravindrské vyjrobky

Vajecna pomazanka

Obsahuje vysoké procento vafenych jakostnich jemné nakrajenych vajec
(60%) spojenych lahodnou ochucenou majonézou. Spolu s dalsimi ochu-
covadly jako jsou hoi¢ice, kofeni a petrzelka tvoii chut’ové harmonicky
a mirné pikantni vyrobek. Je urcena jako podklad pro plnéné bagety, ale i
pro zdobeni chlebicku a dalsich lahudkatskych vyrobky, je vhodna i pro
bezlepkovou dietu. Zakladni suroviny jsou vyhradné ¢eského puavodu.

Vyrobce: ALIMA
znackova potravina, a.s.

@ Vyrobaje soustfedéna v provozovné v Kostelci
BON Eco nad Cernymi lesy. Firma ma 140 zaméstnanci z
Kostelce a pfilehlého okoli. Znacka BONECO

ma jiz dvacetiletou tradici.

Kontakt:

Lopatecka 223/13, 147 00 Praha 4
tel.: 321 611 101, fax: 321 611 117
sekretariat@alima.cz, tel.: 724 361 276
www.alima.cz
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Kategorie: masné vyjrobky

Milovicka baby sunka vybéerova

Jedna se o masny vyrobek tepelné opracovany, vyrobeny podle vlastni
receptury z vepfové kyty se snizenym obsahem soli (1,7%).

Chut’ sunky je typicka lahodna, ne pfili§ vyrazna.

Vyrobek je piizptsoben pozadavkim na zdravy Zivotni styl. Vepiova kyta
je specialné opracovana tak, aby bylo dosazeno obsahu tuku max. 4%.
Dulezité je i dodani vitamini C, E a B.

ZALOZENO 1911

MILOVICE, s.r.0.

UZENINY
Z MASA

Vyrobce: FIALA Milovice s.r.0.
Firma Fiala Milovice s.r.0. byla zalozena

v Milovicich, okr. Nymburk v roce 1911

a obnovena potomky v roce 1992. Ve firmé
pracuje 25 zaméstnanct z Milovic a blizkého
okoli. Zpracovavané suroviny pochizeji témét
vsechny z mistniho regionu.

Kontakt:

Na Skupici 614, 290 01 Podébrady

tel.: 325 577 420

Kontakt: Ing. Martin Fiala, tel.: 603 114 451
fialamilovice@seznam.cz



Informace o soutezi

Proc se organizuje soutéZ Regionalni potravina?
Soutéz Regionalni potravina je soucasti podpurné propagacni kampané,
kterd ma seznamit spotiebitele s regionalnimi potravinami z jednotlivych
kraji Ceské republiky. Soucasti této kampané je i nové vytvofena znacka
,-Regionalni potravina®, kterou budou moci ocenéni vyrobci a prodejci
umist’ovat na své vjrobky. Soutéz vyhlasuje Ministerstvo zemédeélstvi
Ceské republiky a je cilena na malé a stiedni potravinafské vyrobee.

Pro¢ podporovat regionalni potraviny?

- Je nutné upozornit zikazniky na kvalitni chutné, tradi¢ni ¢i specialni
potraviny vyrabéné v daném kraji.

- Tyto potraviny jsou diky kratkym distribu¢nim cestim mnohem cerstvéjsi
nez potraviny, které k nam putuji z velké dalky a maji zpravidla lepsi chut’
i cennéj$i nutricni vlastnosti.

- Cim blize jsou potraviny ke spotfebiteli, tim je také méné zatiZzeno zivotni
prostiedi pii jejich doprave.

- DuleZitym aspektem, pro¢ podporovat regiondlni potraviny, je zaroven
podpora zaméstnanosti v daném regionu. Prosperujici zemédélci, zpra-
covatelé i prodejci jsou zarukou udrzeni nebo dokonce rozsifeni poctu
pracovnich mist.

Jak probihala soutéz Regionalni potravina
Stfedocesky kraj?

Mali a stfedni vyrobci potravin ze Stfedoceského kraje mohli své produkty
pfihlasit do soutéze od 1.7. do 31.7.2010. Celkem pfihlasilo 18 vyrobca

44 rtznych druht vyrobkui.

Vsechny vyrobky provéfila dne 12.8. deviticlenna hodnotitelska komise

a ocenéni ,,Regionalni potravina Stfedocesky kraj pfidélila v Sesti
kategoriich vjrobkam uvedenym v tomto katalogu.

Vice informaci o regionalnich potravinach najdete na webové
strance:

www.regionalnipotravina.cz
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