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Technicka dokumentace vyrobku

OBCHODNI NAZEV vyrobku

Honzikova Sunka nejvyssi jakosti

Soutézni KATEGORIE
VYROBKU dle Metodiky

Masné vyrobky tepelné opracované

ZAKONNY NAZEV vyrobku
dle platné legislativy
(neexistuje-li, uvede se vzity
nazev nebo popisny nazev)

Masny vyrobek tepelné opracovany
Sunka nejvyssi jakosti

SLOZENi VYROBKU

Uvést vSechny pouzité
suroviny vé. pridatnych
latek, viz etiketa vyrobku.

U zakladnich surovin
urcujicich charakter
vyrobku uvést

procentualni zastoupeni

a ptivod v daném kraji.
Pokud nepochazi surovina

z daného kraje, uvést jeji
fakticky puvod a zdivodnéni
této skute€nosti.

Veprova kyta (x %) (z Jihomoravského kraje)*
Voda (z Jihomoravského kraje)

Jedla sul s j6dem (jedla sul, jodi¢nan draselny)
Kofeni

* Pivod masa pouZiteho pro vyrobu spliiuje pozadavek na
odchov a porazku zvirat v Ceskeé republice (odchov i porazka
Jihomoravsky kraj) ve smyslu nafizeni (EU) €. 1337/2013.

Popis kvalitativni
NADSTANDARDNI
CHARAKTERISTIKY

Honzikova Sunka je kvalitni celosvalova Sunka s vysokym
obsahem masa vyrobena bez pouziti dusitanu sodného. Svj
nazev dostala podle jména jejiho vyrobce — Jana Zemédélce.

ZAKLADNI ZNAKY
technologického postupu

PFijem surovin — vkladani do formy — tepelné opracovani
(min. 70 °C po dobu 10 min v jadfe vyrobku) — uzeni —
chlazeni — krajeni - baleni

FYZIKALNi A CHEMICKE
POZADAVKY *

Obsah soli: x %
Qbsah tuku: x %
Cista svalova bilkovina: min. 16 %

Y Povinné uvedeni pouze u masnych vyrobku (obsah soli a tuku), mléénych vyrobku (dle druhu vyrobku podle
vyhlasky €. 397/2016 Sb., napf. konkrétni udaj o obsah tuku, tuk v susing, susina).
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Baleno do plastovych vani¢ek se znovu uzaviratelnou félii o
TYPY A VELIKOSTI BALENIi | hmotnosti 150 g a v ramci pultového prodeje ve vlastni
vyrobku (véetné provozovne.

charakteristiky
pouzitého obalu)

Vlastnim vozidlem uréenym pro pirepravu potravin pfi teploté

ZPUSOB DISTRIBUCE max. X °C. Prodej z farmy, na farmarskych trzich nebo
vyrobku (véetné podminek v obchodech.
skladovani)

Farma Jana Zemédélce, Zeleninova 45/3, Zemédélov
Farmarské trhy v Zemédélové (kazda sobota)

Obchod s potravinami Jablicko, Ovocna 35/4, Zemédélov
Farmarsky trh na Naplavce (Praha 2)

SEZNAM MiST PRODEJE
vyrobku (véetné uvedeni
adresy prodeje)

Obchodni jméno zadatele -
(PO) nebo jméno a pfijmeni | Jan Zemedélec
zadatele (FO)

Kontaktni osoba L
Jméno a pFijmeni Jan Zemédélec

Kontaktni osoba
Telefon 777 123 456

Kontaktni osoba _ _
Email jan.zemedelec@fjz.cz

Priloha k ¢asti B:

U baleného vyrobku prilozit srozumitelnou a Citelnou etiketu v8ech velikosti obalti nebo
srozumitelny a Citelny nahled vSech velikosti obald, které jsou prihlaseny do soutéze.

U nebaleného vyrobku priloZit fotografii vyrobku.
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